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TURCHINU LOUNGE & TERRACE SIGNATURE

) di Arancia, S

o di Canna Liquido

1i Pompelmo,



TURCHINU LOUNGE & TERRACE CLASSICS

Bitter, Vermouth

odka, Ginger Beer, Succo di Lime

cchero Bianco, Angostura Bitter,

Rum Bianco, Succo di Lime, Zucchero di Canna Bianco
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13

13

13

13

13



TURCHINU LOUNGE & TERRACE SPARKLINGS

12

12

12

12

ALMABLU MOCKTAILS

o di Arancia, Succo di Ananas, Purea di Fragola,

Purea di Passion Fruit

co, Granatina

a, Zucchero di Canna, Ginger Ale



TURCHINU WINE LIST

.
C “drme’J’”\

Laurent perrier la cuvee brut

Funaro Metodo Class

Tondi Palmares Metodo Charmat Grillo

Extra Dry DOCG

hi/ White Wines Funaro

Pinzeri Grillo
De Bartoli Lucido Catarratto IGP

Funaro Verdelicia Chardonnay

Fina Vole

Turranio DOC Sauvignon Blanc

Vola Viogner

Gorghi Tondi Rosa dei Venti Nerello Mz

S

C'D'C' Rosato Baglio del Cristo di Campobe

\/ini D /
\Vini Rossi

De Bartoli Rosso di Marco Pignatello IGP
Fontana dei Crilli Funaro Perricone

Fina Merlot

Cantine Gulino Drus Nero D'Avo

Chianti Classico Capotondi DOCG Castel

Vini Liquorosi/
Passito Gulino Jaraya Passito

Firriato Favinia Passulé

Florio Terre co Marsala

o Targa Semisecco Marsala

Florio Oltre Cento Dolce

BIRRE ARTIGIANALI / HOME-MADE ITALIAN BEERS

-0 Brut V.5.Q. Chardonnay Gorghi

95
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12
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10

10

15
15
15
15
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Baroni Scirocco - Punica - Favignana - Salina (45¢)

BIRRE / BEIRS

Nastro Azzurro - Corona (33 cl)

Birra Cluten Free (33 cl)

Alcohol-Free Beer

APERITIVI 7 APERITIFS

o 0 0 J

Bitter Campari - Aperol - Campari Sc

San Bitter Bianco - Martini Bianco - Martini Rosso

ja - Crodino - San Bitter Ro




VERMOUTH E VINI AROMAIMLAII

Ant ormuia -

Martini bianc

oilly Prat Biancc

GIN

Cordon's

Tangueray - Bombay Sapphire

fendrick's

TEQUILA & MEZCAL

Patron re

Patron Anejo
Patron Silver
Don Julio 1942
Vida

Montelobos



Appleton Estate - Mount Gay

WHISKIES

Bulleit Bourbon
Bulleit Rye

ol lla

enfiddich 12Y

Clenfiddich 18 Y

agavulinle Y

Nikka From The Barrell
J&B
Jack Daniel's

The Glenlivet 12V

Jam

BRANDIES & COGNAC

Carlos

Cardenal mend

Vecchia Romagna Et.Nera

Martell VS




CALVADOS

Calvados coquerel fine

PORTO & SHERRY

D 0

ANICI

Pastis 51

Pernod

GRAPPE

Nardini Bianca

Nardini Riserva

903 Barrique Bonaventura Maschio
Crappa Sarpa Poli

Grappa Sarpa Oro Poli

LIQUORI / SPIRITS

Anima Nera - Kalhua - Amaretto Disaronno - Southern Comfort

Cointreau - Grand Marnier - Baileys - Malibu - Mandarinetto - Mirto

LIQUORI SICILIANI 7 SICILIAN SPIRITS

Arancia - Mandarino - Fico - Limoncello - Alloro - Carciofo

AMARI E DIGESTIVI

Fernet Branca - Amaro del Capo - Jefferson - Brancamenta

Unicum - Jagermeister - Averna - Monte Polizo

SOFT DRINKS
ever Tree acqua




SUCCHI 7 JUICES

Ananas - Pompelmo - Mirtillc

SPREMUTE /7 FRESH JUICES

Arancia - Limone

CAFFETTERIA 7 CAFETERIA

Cappuccino - Latte Macchiato - Caffe Americano - Iced Latte

e - Camomilla - Infusi var

Caffe Corretto

Caffe Shakerato

Latte Caldo - Latte Freddo

ACQUA MINERALE / MINERAL WATER

Panna 0,50 It - San Pellegrino (

Panna 0,75 It - San Pellegrino 0,75 It



Turchinu Lounge&Terrace SNACK

Turchinu Lounge&Terrace SNACK

Bruschettona con pesto trapanese e mandorle (1/8) %
Bread bruschetta with 'trapanese pesto’ and almonds (1/8)

one di salumi e formaggi tipici re

di arance e confettura di zucca violina (7)

Patate Fritte Dippers*

Dippers Fries Potatoe

*

Turchinu Lounge&Terrace SANDWICHES

Turchinu Lounge&Terrace SANDWICHES

Toast al prosciutto di Praga e Formaggio Emmental* (1/7)
Prague Ham and Emmental cheese toast* (1/7)

Burger di manzo* ‘sicilian style’ servito con pane al s

pancetta dei Nebrodi, Caci 0 e pomodoro

avallo ragusa

‘pizzutello’ locale, salsa bbq servito con patatine dippers (1/7/11)
Beef Burger* ‘Sicilian Style th sesame bun, ‘Nebrodi' pancetta,
lo ragusano cheese, 'pizzut ' tomato, BBQ sauce

ale con salmone semi-affumicato e robiola di Capra

i~ (1] TN
~chio (1/4/7/8)

—~

Caponatina di melanzane all lana servita s

al sesamo nero e Vastedda del Belice DOP (1/7/11) &
Eggplant ‘capona ' sicilian style served on top ofa b
sme leaf and 'Vastedda del Belice' DOP cheese | 1)



Turchinu Lounge&Terrace PINZIE [SOLANE
Turchinu Loung&Terrace ISLAND’S PINZAS

Pantelleria: Pizza bianca con Olio EVO e rosmarino (1) S

Pantelleria: White pizza with extra virgin olive oi
and fresh rosemary (1)
Levanzo: Pomodorini gialli di Sannita, mozzarella Fiordilatte 9

DOP, foglie di basilico fresco (1/7) ©

Levanzo erry te
DOP, frec
Favignana: Pomodoro grappolo, cipolla rossa locale, tonno
delle Egadi sott'olio e origano (1/4/7)
Favignana: 'Grag tuna
from Eg 5 1S
Marettimo: Pomodoro, Ciliegino Pachino DOP, mozzarella 7
Fiordilatte DOP, funghi prataioli, olive taggiasche DOP,
carciofi Violetta di Castelvetrano (1/7)
Jjce, Pachino DC
Lampedusa: Pomodoro, Mozzarella di Bufala siciliana, rucola 22

amara, Fiocco di suino dei Nebrodi DOP e ricotta salata locale
(/7)

Lampedusa: Tc suce, sicilian Bufalo N
rocket, 'Fiocco di suino’ ham from Nebr

rella, bitter

ocal salty ricotta (1/7)

Turchinu Lounge&Terrace NON SOLO FOGLIE
Turchinu Lounge&Terrace NOT ONLY LEAVES

La Borgata: Burrata, pomodoro San Marzano su cialda di 20
Carasau all'evo aromatizzato al timo e pesto al basilico (1/7) W&
La Borgata: Burra on C

oured with thy
Costanza: Suprema di pollo, pomodorini Pachino IGP, uova, 27
salsa al Pecorino siciliano, iceberg, scaglie di Caciocavallo
Ragusano DOP e crostini all'aglio (1/3/7)
_ostanza: Suprema Cf
Capo Feto: Arance di Ribera, Sgombro confit, cipolla rossa 20
locale, capperi di Pantelleria, olive di Nocellara del Belice (4)
Capo Feto: RiI a C 13 = confit, S
Pantelleria's C jel Belice olive
Almablu: Insalata di Finocchietto estivo rondo con gambero rosso 24
di Mazara, salsa allo yogurt e zenzero (4/7)
Almablu: Fennel salad, Red Shrimp from Mazara, ginger and

sauce (4/7




Turchinu Lounge&Terrace PIATTI ESCLUSIVI
Turchinu Loung&Terrace EXCLUSIVE MEALS

chino IGP, melanzana viola,

Busiata fresca al pomodorino P

Fior di tuma salato e basilico (1/7) &

3usiata pasta with cherry tomatoes Pachino
olant, salty ‘Fior di tuma' cheese

Spaghetto ruvido alla Bottarga di tonno mantecato con olio
all'aglio di Nubia e scorza di lime (1/4)

\ paghett th tuna Bottarg:

Nubia's garlic oil and |

Pesce spada alla palermitana* con

i alle mandorle e salmoriglio prezzemolato

—h
&

oglie di spinaci nove

lagliata di Angus argentino con ciuffi di valeriana e scaglie
di Caciocavallo Ragusano DOP (7)
& an leaves and Caciocava

ke

Turchinu Lounge Bar [ DOLCI DELLA TRADIZIONE
Turchinu Lounge Bar TRADITIONAL DESSERTS

Ravioline fritte di ricotta di capra locale e cannella (1/7)

i cinnamon

)
n
)
o

Semifreddo alle mandorle servito con se
rfalt served v h SaucCe

Imond:

fome-made ice cream cup ('

pallina) (7/8)

pe

Celato artigianale vari gusti

yM aifferent

yme-made [ f



&

Turchinu Lounge&Terrace FACCIAMO LE ORE PICCOLE
Turchinu Lounge&Terrace LATE NIGHT ROOM SERVICE

elletti alla Palermitana serviti con coulis al pormodoro
Pachino IGP (1/3/7)
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